VOORGERECHTEN

Steak tartaar
Kapperjes | rode ujscharrel ei | zuur

Runder carpaccio

Truffel | Parmezaanse kaagpijnbompifes

Trio van vis
Coquille |gerookte zalm| paling mousse

Salade van geitenkaas
Veldsla | andijvie |honing|notenmix

Tussen gerechten

Kreeftensoep
CrEme fraiche|gamba’s

Pompoensoep
Wortel |kokos

Gefrituurde gamba’s
Wasabi|mayonaise |limoen

De Woerd

eten & drinken

Hoofdgerechten

Hertenbiefstuk
Spruifes |spek |waterkers

Runder Rib-Eye
Rode wijn/karamelsaus |verse knoflook

Mixed Grill
Varkenshaas |biefstuk |kipfilet |sparerib

Zalm uit de oven
Kreeftensaus |gebakken gambaaioli

Gebakken zeewolf
Zure komkommethollandaisesaus |tomaates

Salade van rode biet
Warme geitenkaasrucola |walnoot

desserts

Stoofpeer
Stoofpeerijs |stoofpeer |chocoladesaus

Chocolate Ruby
Roze chocoladeg gezoete slagroom| framboos

Chocolade moulleux
lava taarfe | vanille ijs |vanillesaus
Duo van parfait

Bastogne parfait |karamel parfait

GANGEN

3 gangen
(voor |hoofd |na) €38.50

4 gangen
(voor |tussen |hoofd |na) € 44.50




